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, ) RESULTADOS
INTRODUCCION @

Los bioles son biofertilizantes liquidos obtenidos de residuos 1. Dinamica de pH y CE: el pH se estabilizo entre 15y 43 dias
organicos fermentados, que reducen |la dependencia de insumos segun formulacion; el doble estiércol alcanzé la CE mas alta
sintéticos, valorizan desechos y mejoran la relacidn suelo—planta— (>18.000 umhos/cm)

agua, en linea con los principios de la economia circular.

" Doble Estiércol @ Estiércol+Ajo @ Estiércol+Tomate < Estiércol+Orujo

elaborar y caracterizar bioles producidos en invierno a

partir de estiércol caprino y subproductos agroindustriales.

METODOLOGIA
* Formulaciones: ; P~ o 7 o
p Fecha
Dinamica del pH en diferentes formulaciones.
Base Comﬂn: © Doble Estiércol @ Estiércol+Ajo @ Estiércol+Tomate O Estiércol+Orujo
estiércol caprino + cenizas de madera + azicar + leche cruda + vinagre -
22000
2 oo
=
A 0 =
~GErisy 2 100
o G, =
, & @ E 12000
o + Ai lectis ‘ o .
Estlercol Ajo y stlercol + Tomat E Doble Estlercol . /
o 7 oo 20/8 39 179 110
* Fermentacion: Fecha
® 50 dias a 19 °C Dindmica de la CE en diferentes formulaciones.
+ 2 :..-..-. '

2. Nutrientes y aspectos organolépticos:

Resultados de analisis nutricionales y organolépticos de las formulaciones.
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economia circular y disminuye la dependencia de fertilizantes
quimicos.
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Contenidos nutricionales (%) de N (col. 1), P (col. 2), K (col.3) y Na (col. 4).
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