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CONTRATACION DIRECTA Nª 01/2020                              
CUDAP:EXP-CUY: 00696/2020

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES
“CONCESION SERVICIO DE BUFFET”
 DESCARGA DE DOCUMENTACION DE LOS PLIEGOS
	Lugar y Dirección 
	Formato Papel
	Forma Electrónica

	Direcciòn de Contrataciones  
Edificio de Gobierno 2ª Piso
Facultad de Odontología UNCuyo
Centro Universitario – Ciudad Mendoza (5500)
	
	http://www.uncuyo.edu.ar/transparencia/licitaciones
Hasta las 09:00 hs. del día  03/03/2020


PRESENTACION DE LAS OFERTAS
	Lugar y Dirección 
	Formato Papel
	Forma Electrónica

	Dirección de Contrataciones Edificio de Gobierno 2ª Piso
Facultad de Odontología UNCuyo

Centro Universitario – Ciudad Mendoza (5500)
	Día 03/03/2020 hasta las 10:00 hs 
	----------


ACTO DE APERTURA
	Lugar y Dirección 
	Formato Papel
	Forma Electrónica

	Dirección de Contrataciones

Edificio de Gobierno 2ª Piso
Facultad de Odontología UNCuyo

Centro Universitario – Ciudad Mendoza (5500)
	Dirección de Contrataciones Edificio de Gobierno 2ª Piso
Facultad de Odontología UNCuyo

Centro Universitario – Ciudad Mendoza (5500)

03/03/2020   10:00 hs  
	-----------


MENDOZA, 19 de febrero de 2020.
SEÑOR:
 

Sírvase cotizar precio por los bienes que se indican a continuación, de acuerdo con las especificaciones que se detallan en el Pliego de Bases y Condiciones Particulares.
 

Al momento de la cotización, tenga presente que los bienes adjudicados deberán ser entregados, libres de flete y gastos de envío en la Facultad de Odontología en el lugar acordado previamente con el Departamento de Contrataciones y Suministros – Dirección de Gestión Financiera – 2º Piso Edificio de Gobierno –Universidad Nacional de Cuyo - Centro Universitario - Ciudad de Mendoza.
Acto de Apertura: 03 de marzo de 2020  

Lugar: Dirección de Contrataciones – 2º P – Edificio de Gobierno – Facultad de Odontología 

Hora: 10:00 hs.

	Renglón N°
	Cant.
	DETALLES Y CONDICIONES
	IVA
%
	PRECIO

	
	
	(Indicar: marca, medida, calidad, etc.)
	
	Unitario
IVA incluido
	TOTAL

	01
	                                                                                          
	Concesión Servicio de Buffet, Cafetería, Comidas Rápidas y Kiosco
Lugar: Sector ubicado frente a los Edificios de Clínicas y de Gobierno de esta Facultad

Plazo: Por el término DOCE (12) MESES a partir del mes de abril y desde la firma del contrato o fecha que se indique en el mismo, con opción de PRÓRROGA por un plazo de igual duración o menor y bajo las mismas condiciones contractuales
Se deja establecido que no serán consideradas las ofertas que propongan el pago de un canon mensual inferior a la base mínima que se fijan
	
	
	

	
	
	Se fija como BASE MINIMA de propuesta PARA EL PRIMER AÑO un canon mensual de TREINTA Y DOS MIL PESOS ($ 32.000,00). 
	
	
	

	
	
	En caso de PRORROGA el canon mensual será calculado aplicando el índice establecido por el Instituto Nacional de Estadística y Censo de la República Argentina (INDEC), previo acuerdo entre las partes.
	
	
	

	
	
	VISITA DEL LOCAL: 27 Y 28 DE FEBRERO A LAS 09:00 HS. CON UNA TOLERENCIA DE 10 MINUTOS 

Sr. José Segreti
	
	
	

	
	
	TOTAL:…………
	
	
	


C O N D I C I O N E S  P A R T I C U L A R E S
1. OBJET0
El presente llamado tiene por objeto Concesión Servicio de Buffet, Cafetería, Comidas Rápidas y Kiosco a prestarse en el espacio ubicado frente a los Edificios de Clínicas y de Gobierno de estas Facultad. Por el término DOCE MESES (12) MESES a partir del mes de abril y desde la firma del contrato o fecha que se indique en el mismo, con opción de PRÓRROGA por un plazo igual o menor y bajo las mismas condiciones contractuales-
Vencido el contrato o prórroga o extinguido el contrato por cualquiera de las causales estipuladas, el Concesionario deberá reintegrar el local en perfecto estado a la Facultad, quedando todas las mejoras realizadas en cumplimiento de las obligaciones que adquiere por el presente Pliego y sus complementarias, de propiedad exclusiva de la Facultad
2. MARCO NORMATIVO: La presente contratación se rige, en este orden de prelación, por:
Orden de prelación por: Ordenanza CS Nª 86/2014 sus modificatorias y complementarias; 
Decreto Delegado Nª 1023/2001; Decreto Reglamentario Nª 1030/2016 siempre y cuando 
su disposición no resulte contraria a la normativa indicada precedentemente, y sea 
acorde a la autonomía Universitaria y resulten aplicables teniendo en cuenta las 
particularidades y necesidades de la Universidad.
La presentación de la oferta implica para el oferente conocer sus efectos, por lo cual el 
proponente conoce y acepta la totalidad de las prescripciones contenidas en las presentes 
normas y disposiciones reglamentarias, así como la evaluación de todas las circunstancias 
y la previsión de sus consecuencias.
3. PLAZOS:
Todos los plazos establecidos en este Pliego y en toda otra documentación relacionada con el llamado a esta Contratación, se computarán en días hábiles administrativos para la FACULTAD DE ODONTOLOGIA, salvo que en forma expresa se establezcan en días corridos. Cuando el vencimiento de algún plazo coincida con un día feriado o día inhábil, se prorrogará hasta el primer día hábil administrativo siguiente en el mismo lugar y a la misma hora
4. MANTENIMIENTO DE OFERTA:
La oferta presentada será mantenida por el plazo de treinta (30) días. A su vencimiento, ésta se renovará automáticamente, salvo que el oferente manifestara en forma expresa su voluntad de no hacerlo, con una antelación mínima de diez (10) días corridos al vencimiento de cada plazo (ARTÍCULO Nº 54 del ANEXO del DECRETO 1030/16).
5. PLAZO Y LUGAR DE PRESTACION DEL SERVICIO:
Desde la efectiva prestación del Servicio y por el término de DOCE (12) MESES con opción a PRORROGA por un período IGUAL O MENOR en las mismas condiciones que el Contrato 

Durante el mes de enero y el receso invernal la Facultad permanecerá cerrada 

El servicio deberá ser prestado en el lugar que actualmente está destinado para tal fin,   
ubicado frente a los Edificios de Clínicas y de Gobierno de esta Facultad
6. CONDICIÓN DE PAGO DEL CANON  MENSUAL:
El canon mensual será abonado en efectivo, por mes calendario adelantado, mediante depósito en la Dirección de Presupuesto de esta Facultad, cuyo vencimiento operará el día 10 de cada mes. 
En caso de incumplimiento, deberá pagar un recargo equivalente al 1,5% sobre el monto del canon mensual por cada día de retraso. Se deja aclarado que un mes de retraso en el pago del canon mensual con su respectivo recargo podrá ser causal de rescisión de contrato, como así también las reiteradas moras en el pago del canon, con un máximo de tres (03) veces 
7. CERTIFICADO DE VISITA
La Empresa, previo a cotizar deberá obligatoriamente, visitar las instalaciones objeto de este servicio. En esta instancia la Empresa deberá concurrir munida del formulario adjunto “Certificado de Visita” a fin de que el personal designado por la autoridad competente Sr. José Segreti acompañe a los interesados y firmen el mismo como constancia de visita para agregar a la oferta.
Visita al local: 27 y 28 de febrero de 2020 a las 09:00 hs. con una tolerancia de 10 minutos 

REQUISITOS DE LA OFERTA  
Las ofertas deberán cumplir con los siguientes requisitos:
a. No se aceptarán ofertas condicionadas.

b. Deberán ser redactadas en idioma nacional.
c. Las ofertas serán escritas a máquina o computadora y firmadas por el proponente en todas sus hojas.
d. El original deberá estar firmado en todas y cada una de sus hojas, por el oferente o su
 representante legal, las testaduras, enmiendas, raspaduras o interlíneas, si las hubiere, deberán estar debidamente salvadas por el firmante de la oferta.

e. Los sobres, cajas o paquetes que las contengan se deberán presentar perfomance 
 
cerrados y consignarán en su cubierta la identificación del procedimiento de selección a que corresponden, precisándose el lugar, día y hora límite para la presentación de las ofertas y el lugar, día y hora del acto de apertura y Nombre o Razón Social del Proponente
	DIRECCION DE GESTION FINANCIERA

DEPARTAMENTO DE CONTRATACIONES 

FACULTAD DE ODONTOLOGIA – UNCuyo

CONTRATACION DIRECTA Nº 01/2020
CUDAP: EXP-CUY-00696/2020
CONCESION SERVICIO DE BUFFET
APERTURA: 03/03/2020
HORA: 10:00 hs.
Nombre y/o Razón social


Si la oferta no estuviera así identificada y/o no fuera entregada según lo establecido, se considerará como presentada fuera de término y no será recibida por la  Dirección de Contrataciones, eximiéndose a la Facultad de toda responsabilidad
· Formato papel debidamente firmada, en sobre cerrado perfectamente identificado (Facultad de Odontología UNCuyo, Contratación Directo Nª ..., Expte. Nª ..... Apertura: ........ , etc.).
· La propuesta deberá ser presentada usando dos sobres perfectamente cerrados e identificados según lo detallado en el Punto 12) del presente
SOBRE A 
SOBRE B 

Pasada dicha hora no se admitirán nuevas propuestas, aún cuando no hubiera comenzado la apertura de los sobres y se procederá de la siguiente manera:

· Los sobres o paquetes conteniendo las Ofertas, serán abiertos en presencia de los oferentes que concurran

· La Directora de Contrataciones labrará el Acta de Apertura.

· En la misma se dejará constancia del monto total de cada oferta, La Facultad de Odontología de la Universidad Nacional de Cuyo no asumirá costo alguno por los gastos en que incurra cualquiera de los proponentes en la preparación y presentación de las ofertas que presenten.

8. DE LA COTIZACION
a. A los efectos de la presente CONCESION se fija como BASE MINIMA de propuesta PESOS TREINTA Y DOS MIL ($ 32.000,00) mensuales correspondiente al PRIMER AÑO DE CONCESION, en caso de PRORROGA el canon mensual será calculado aplicando el índice establecido por el Instituto Nacional de Estadística y Censo de la República Argentina (INDEC) del año 2020, previo acuerdo entre las partes.

El mes de enero la facultad permanecerá cerrada por lo que no se abonará canon. El mes de julio la facultad permanecerá cerrada durante el receso invernal por lo que el canon se abonará en forma proporcional. 
b. Se deja establecido que no serán consideradas las ofertas que propongan un canon mensual inferior a la BASE MINIMA que se fija en el punto anterior 
c. La cotización se realizará en moneda nacional con IVA incluído
d. Deberá indicar en la columna correspondiente la alícuota del impuesto al valor agregado a estos bienes.
e. Los precios cotizados – unitarios y totales -, para el servicio de referencia deberán contemplar los gastos de formularios, alistamiento, acarreo de transporte y descarga en el lugar de entrega, así como todo otro costo o gasto necesario para el acabado cumplimiento del contrato resultante del presente Procedimiento de Selección. La Facultad no reconocerá bajo ningún concepto, costos y/o gastos adicionales que no estén taxativamente especificados en los ofertados originalmente.

f. Será obligatorio por parte del oferente, mencionar los bienes que constituyen su oferta, para su evaluación técnica y posterior control en caso de adjudicación, debiendo ser los mismos de primera calidad y cumplir con los estándares fijados en cada caso.
g. Podrá presentar folletería de los bienes que constituyen su oferta y toda otra información que considere necesaria para una correcta evaluación.
h. Deberán indicar claramente, en los casos en que se efectúen ofertas alternativas y/o variantes cual es la oferta base y cual es la alternativa o variante. En todos los casos deberá existir una oferta base.
i. Se da por entendido que el oferente antes de presentar su oferta, se ha asegurado que su cotización cubrirá todas las obligaciones emergentes
9. MEMORIA DESCRIPTIVA
El salón cuenta con carpintería metálica de aluminio del tipo línea Módena, con vidrios laminados de seguridad.

Revestimiento: 

Porcelanato antideslizante, de alto transito  
En paredes de cocina y sanitarios cerámico de modulación
SUPERFICIE CUBIERTA TOTAL DE 156 m2 cubiertos

Sector cocina (elaboración y servido): 33,85  m2 (aprox). La cocina cuenta con un sector entrega de alimentos a través de una barra de atención, donde se contempla una zona refrigerada para mantener los alimentos frescos, un lugar de desechos y devolución de utensilios

Sector de mesas: 88.5 m2 (aprox)

Deposito: 6,2  m2 (aprox)

Sector de aseo para el personal 14,05 m2  equipado con un cuarto de ducha y un lugar de guardado bajo llave.
Además incluye una superficie de expansión semi cubierta.
El salón comedor está equipado con el correspondiente mobiliario, además de equipos de aire frio/calor.

Para facilitar la carga y descarga de mercadería se prevé un acceso independiente y directo hacia el sector de depósito y cocina, en el cual se encuentra un espacio vehicular para el ascenso y descenso de insumos/alimentos mediante zampi y carros

SECTOR CALIENTE DE COCINA
Está equipado con cocina industrial de acero inoxidable, 4 hornallas y horno, mesadas de acero inoxidable (colocadas a la altura de 0,90 m del Nivel de Piso) y Campana de ventilación
Cocina industrial con freidora y cuocipasta
Freezer bajo mesada
Heladera 370 litros

Un Microondas 34 litros.

SECTOR DE LAVADO: 
Está equipado con mesada de granito y bacha de granito y acero inoxidable.
Mesadas de granito natural Gris
Muebles bajo mesada en cocina

Mobiliario de guardado en MDF enchapado en melamina 

SECTOR DE COMEDOR: 
Está equipado con un equipo de impulsión y extracción  de aire a través de un sistema de   

canalización hacia el exterior. 
EL SALON CUENTA CON:

Lockers metálicos con llave de 2,20 m de largo x 1,80m de alto.
Mueble mostrador de atención al público en MDF 

Caramelera, con divisiones en vidrio. 

Campana industrial con extractor eléctrico y conducto de Ventilación. 

Sanitarios para el Personal (Hombres y Mujeres) y Duchas en sanitarios 
Dos Inodoros completos para sanitarios y 2 portarrollos de papel higiénico (inodoros, línea Mónaco resina U F, color blanco, con herrajes metálicos y portarrollos tipo anti vandálico de acero inoxidable.
Dos bachas de acero inoxidable con grifería completa 

Dos dispenser de jabón anti vandálico de acero inoxidable en sanitarios.
Tres Extintores ABC 10kg
Indicadores rutas de escape.

Veintidós mesas cuadradas en MDF

Sesenta sillas apilables con asiento tapizado en cuerina
10. OFERTAS ALTERNATIVAS Y VARIANTES.
Se aceptarán, de conformidad con lo establecido en los artículos Nº 56 y Nº 57 del Decreto Reglamentario 1030/2016.

Deberán indicar claramente, en los casos en que se efectúen ofertas alternativas y/o variantes, cual es la oferta base y cuales las alternativas o variantes. En todos los casos deberá existir una oferta base.
“Se entiende por oferta alternativa aquella que cumpliendo en un todo las especificaciones técnicas de la prestación prevista en el pliego de bases y condiciones particulares, ofrece distintas soluciones técnicas que hace que pueda haber distintos precios para el mismo producto o servicio. El organismo contratante podrá elegir cualquiera de las dos o más ofertas presentadas ya que todos cumplen con lo de los demás oferentes….”

“Se entiende por oferta variante a aquella que modificando en un todo las especificaciones técnicas de la prestación prevista en el pliego de bases y condiciones particulares, ofrece una solución con una mejora que no sería posible en caso de cumplimiento estricto del mismo. La jurisdicción o entidad contratante solo podrá comparar la oferta base de los distintos proponentes  y solo podrá considerar la oferta variante del oferente que tuviera la oferta base más conveniente.

11. DOCUMENTACIÓN A PRESENTAR JUNTO 
SOBRE A

· INFORMACIÓN A SUMINISTRAR POR EL OFERENTE. En el momento de presentar la oferta y formando parte de la misma, los interesados deberán suministrar lo detallado a continuación con el fin de determinar su identificación y su habilidad para contratar con la Administración Pública Nacional, junto con la totalidad de la documentación respaldatoría correspondiente. 
- PERSONAS JURÍDICAS:
1. Razón Social, número de teléfono, correo electrónico, domicilio legal y especial, lugar y fecha de constitución y datos de la inscripción registral. En los domicilios denunciados serán válidas todas las notificaciones y comunicaciones que se les cursen.

2. Número de Código Único de Identificación Tributaria.

3. Fecha, objeto y duración del Contrato Social

4. Fecha de comienzo y finalización de los mandatos de los órganos de administración y fiscalización.

5. Acreditación de personería y facultades: Los instrumentos (Estatuto Social, Actas de Asamblea, poderes u otra documentación) que acrediten que los firmantes de las propuestas representan y obligan al oferente y toda documentación que acredite que mantienen su vigencia.

- PERSONAS HUMANAS Y APODERADOS:

Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad, profesión, estado civil, DNI, número de teléfono, correo electrónico, domicilio real, domicilio especial.

1. Domicilios, teléfonos y correos electrónicos, donde serán válidas todas las notificaciones y comunicaciones que se les cursen.

2. Número de Código Único de Identificación Tributaria (CUIT)

3. Acreditación de personería y facultades (apoderados): Copia del poder declarando que es fiel a su original y que se encuentra vigente.

· SERVICIO OFRECIDO. En el momento de presentar la oferta y formando parte de la misma, los oferentes deberán presentar:
b. Detalle del Servicio ofrecido y toda la información necesaria que permita una mejor evaluación de la oferta
c. Constancia de inscripción en la Administración Federal de Ingresos Públicos (AFIP) que acredite la situación fiscal que reviste frente a los impuestos y regímenes de dicho organismo.
d. Constancia de Inscripción en el Impuesto a los Ingresos Brutos o en Convenio Multilateral, según corresponda.
e. CIRCULARES (en caso de corresponder): La totalidad de las circulares emitidas, pasarán a formar parte integrante de los Pliegos con su sola emisión.
f. CAUSALES DE INHABILIDAD: Declaración Jurada, en la que conste que no se encuentra incurso en ninguna de las causales de inhabilidad para contratar con el Estado Nacional.
g. SITUACIÓN FISCAL: De conformidad con lo establecido por la Resolución AFIP Nº 4164/17, al momento de evaluación de las ofertas se verificará si el oferente se encuentra habilitado desde el punto de vista fiscal para contratar con la Universidad Nacional de Cuyo mediante consulta a la base de datos habilitada en la página web de AFIP. En caso de verificarse la existencia de deudas con el fisco nacional, se desestimará la oferta. En el caso de que todos los oferentes registraran deudas, se los intimará por única vez cinco (5) días para regularizar su situación, efectuando una nueva consulta una vez vencido el plazo. En caso de persistir la misma situación, se declarará fracasado el llamado por falta de ofertas válidas.
Debe tenerse en cuenta que se encuentra derogado el certificado fiscal para contratar regulado por Resolución AFIP 1814/05.
h. Nómina de personas, bancos, sociedades o empresas que pueden suministrar información amplia y documentada sobre la capacidad económica y/o comercial del oferente, idoneidad técnica y antecedentes en el ramo.
i. Toda otra consideración referida a la forma en que se ha de prestar el Servicio, equipamiento, maquinarias y elementos que habrán de utilizarse.
j. Detalle del Servicio ofrecido y toda la información necesaria que permita una mejor evaluación de la oferta.
k. GARANTÍA DE MANTENIMIENTO DE OFERTA:
Será del CINCO PORCIENTO (5%) del valor total de la oferta. En caso de cotizar con alternativas, la garantía se calculará sobre el mayor monto propuesto. A su vencimiento, esta se renovará automáticamente, salvo que el oferente manifestara en forma expresa su voluntad de no hacerlo, con una antelación mínima de DIEZ (10) días corridos al vencimiento de cada plazo (ARTÍCULO Nº 54 del ANEXO del DECRETO 1030/16).
Deberán tenerse en cuenta las siguientes consideraciones.
	Según Monto de Oferta
	Según Monto de Garantía
	

	Cuando el monto de la oferta no supere la cantidad de PESOS UN MILLON TRESCIENTOS MIL 

$ 2.080.000,00
	Cuando el monto de la garantía no supere la cantidad de PESOS SESENTA Y CINCO MIL  

$ 104.000
	No será necesario presentar garantía de mantenimiento de Oferta

	Cuando el monto de la oferta supere la cantidad de PESOS UN MILLON TRESCIENTOS MIL 

$ 2.080.000,00
	Cuando el monto de la garantía supere la cantidad de PESOS SESENTA Y CINCO MIL  

$ 104.000
	Se deberá presentar garantía de Mantenimiento de oferta según lo establecido en punto 16. b) del presente pliego

	Cuando el monto de la oferta supere la cantidad de PESOS CINCO MILLONES DOSCIENTOS MIL 
$ 8.320.000,00
	Cuando el monto de la garantía supere la cantidad de PESOS DOSCIENTOS SESENTA MIL  

$ 416.000,00
	Se deberá presentar garantía de Mantenimiento de oferta según lo establecido en el punto 18. a) del presente pliego


SOBRE B
· Una hoja con el nombre del proponente (Que deberá ser el mismo del Sobre A) y el 
precio del canon ofrecido que deberá ser igual o mayor al canon base establecido.
· Domicilio real e informará inmediatamente respecto de cualquier cambio en el mismo y 
constituirá domicilio contractual. El incumplimiento será considerado falta grave.
· Certificado de visita al lugar o a las instalaciones objeto de la concesión expedido por el Dpto.de Bienes Patrimoniales. Sr. José Segreti.
· Anexo II Datos del Oferente. Los domicilios y correos electrónicos serán válidas todas las notificaciones remitidas por la Facultad 
· Anexo III Declaración Jurada
Fecha de visita del local programada para el día 27 y 28 de febrero de 2020 a las 09:00 hs  

     con una tolerancia de 10 minutos 
12. CRITERIO DE ADJUDICACION
Teniendo en cuenta que la explotación de la CONCESION del Servicio de Buffet de esta Facultad, será destinada a la comunidad educativa, se aplicará un sistema de evaluación que permita medir el grado de consecución de los objetivos que para este tipo de contratación la Facultad pretende, en este sentido la medición se realizará considerando canon y calidad de servicio, tanto para personal docente, no docente y alumnos.
Los criterios de evaluación a considerar, así como sus ponderaciones relativas, totalmente un 100% son las siguientes:

	CRITERIO
	PONDERACION ASIGNADA

	Canon Mensual ofrecido
	47%

	Servicios Ofrecidos
	47%

	Equipamiento
	6%

	TOTAL:
	100%



Se deja aclarado que en el punto 09) está descripto detalladamente el mobiliario que provee la Facultad. Por lo que el concesionario deberá tener en cuenta el mobiliario anexo que deberá incluir en la presente.
La evaluación de las ofertas quedará a cargo de una Comisión designada por la Señora Decana, resultando de aplicación todo lo dispuesto en el punto 2) del presente Pliego. 

A los fines de analizar las ofertas, se tendrá en cuenta, en general, el cumplimiento de los aspectos formales en la presentación de la oferta, la calidad y antecedentes del oferente, el cumplimiento de las especificaciones técnicas solicitadas, la calidad de los productos/ servicios ofertados, el valor que por ellos hubiera propuesto el oferente, y su relación con el canon ofrecido. 

Para la confección del orden de mérito correspondiente y a efectos de juzgar la conveniencia de las propuestas recibidas, la Comisión adoptará los criterios de evaluación que se detalla seguidamente: 

• Precios/calidad/variedad 

El Orden de Mérito se confeccionará atendiendo principalmente el análisis comparativo de los valores propuestos y calidad nutricional. 

No obstante, también serán valorados los precios, calidad y variedad para el “plato del día” y los “SERVICIOS ADICIONALES” 

Aun cumpliendo con dichas exigencias y otro proponente acredita mejor o más extensa experiencia en el rubro o el canon propuesto fuese notablemente superior; o cuando otra oferta, analizada de forma integral, reportare mayores beneficios a la comunidad de esta Institución.

Experiencia previa, antecedentes y referencias (con sus respectivas probanzas)

• Canon 

El proponente deberá alcanzar, como mínimo, el Canon base establecido. Si bien el Canon integra la base objetivo de comparación y estudio de las propuestas, el mismo no resulta determinante ni definirá, por sí mismo y aisladamente, la conveniencia de las ofertas presentadas. Operará en el orden de mérito cuando las ofertas, analizadas según lo expuesto precedentemente (“Precios/Calidad/Variedad” y “Experiencia Previa, Antecedentes y Referencias”) no tuvieran diferencia sustancial entre ellas, y la conveniencia relativa no pueda sino establecerse conforme el canon ofrecido. 

La precalificación de ofertas, constituirán elementos de juicio suficiente para recomendar la desestimación de una oferta, los antecedentes de incumplimientos en esta Universidad y los antecedentes de incumplimientos y/o suspensiones, sanciones.

La pre-adjudicación recaerá en la oferta que, cumpliendo todos los requisitos necesarios, resulte la más conveniente para la explotación del servicio. Se considerará como la más conveniente aquella que resulte mejor posicionada de acuerdo al resultado de la evaluación de los ítems mencionados anteriormente. 

.
La Comisión notificará a los oferentes con la utilización de cualquiera de los siguientes medios de comunicación: 

a) Personalmente, 

b) por correo electrónico, 

c) por carta certificada con aviso de retorno o telegrama colacionado con aviso de retorno, dirigida a la dirección de correo electrónico o domicilio indicado por los interesados, oferentes o adjudicatarios en su presentación. 

En caso de igualdad de precios y calidad se aplicarán en primer término las normas sobre preferencias que establezca la normativa vigente 

De mantenerse la igualdad se invitará a los respectivos oferentes para que formulen la mejora de precios. Para ello se fijará día, hora y lugar y comunicarse a los oferentes llamados a desempatar y se labrará el acta correspondiente. Si un oferente no se presentara, se considerará que mantiene su propuesta original. De subsistir el empate, se procederá al sorteo público de las ofertas empatadas. Para ello se deberá fijar día, hora y lugar del sorteo público y comunicarse a los oferentes llamados a desempatar. 

El sorteo se realizará en presencia de los interesados, si asistieran, y se labrará el acta correspondiente. 

Podrá dejarse sin efecto la convocatoria en cualquier momento previo al perfeccionamiento del contrato, sin lugar a indemnización alguna a favor de los oferentes. 

El acuerdo se perfeccionará mediante un contrato, el cual se tendrá por perfeccionado en oportunidad de firmarse el instrumento respectivo. 

El contrato contendrá las estipulaciones básicas del procedimiento y será suscripto por el oferente o su representante legal y por el funcionario competente de la Facultad. 


LA APRECIACION DE LO OFRECIDO (PROPUESTA PRINCIPAL, ALTERNATIVA O VARIANTE QUEDA A CRITERIO EXCLUSIVO DE LA FACULTAD QUE PODRA ACEPTARLA O NO, SITUACION ESTA QUE NO DARA LUGAR A RECLAMO ALGUNO 


NO SE ACEPTARÁN OFERTAS CONDICIONADAS
13. INFORMACIÓN COMPLEMENTARIA, ADICIONAL O SUBSANABLE:
Las propuestas serán examinadas y evaluadas por una Comisión Evaluadora, designada por la Facultad de Odontología a tal efecto, que procederá al estudio de las propuestas y aconsejará la desestimación de aquellas que, por deficiencias no subsanables y/o no subsanadas oportunamente en caso de corresponder, no permitan su comparación en condiciones de igualdad.
La Comisión Evaluadora podrá requerir a los Oferentes, en cualquier momento y dentro de un plazo oportunamente notificado, la presentación de la documentación y/o información aclaratoria, complementaria y/o adicional que no implique la alteración de las propuestas presentadas ni quebrantamiento del principio de igualdad y, también, podrá intimar a la subsanación de errores u omisiones formales, que a criterio de la Facultad y conforme a la Normativa vigente, sean subsanables, debiendo el oferente presentarla por escrito, limitada a los puntos en cuestión y en el plazo que se le indique, siendo su incumplimiento causal de desestimación de la oferta. La Facultad se reserva el derecho de admitir aclaraciones y/o subsanaciones que no hayan sido solicitadas.
Los oferentes deberán contemplar la posibilidad de que la Facultad le solicite, de estimarlo conveniente, y durante el período de evaluación de las ofertas y/o de cumplimiento de contrato, pruebas, visitas a instalaciones y equipos, como así también responder a consultas sobre todo tipo de aclaraciones, detalles de ciertos antecedentes, etc., a efectos de constatar la capacidad operativa de la misma, sin que ello represente costo adicional alguno o causal de reclamo.
El incumplimiento en tiempo y forma, ante el pedido de información complementaria, dará lugar a la exclusión de la propuesta del oferente incumplidor, sin perjuicio de otras medidas que pudieren corresponder
14. GARANTÍA DE IMPUGNACIÓN:


Los oferentes que presenten impugnación al dictamen de evaluación de ofertas, deberán en 
                           forma previa constituir garantía de impugnación por el 3% del monto de la oferta del renglón o 
                                                    de los renglones en cuyo favor se hubiera aconsejado adjudicar el contrato.
Se deberá Constituir Garantía en alguna de las formas establecidas para las garantías de
mantenimiento de oferta.
15. FORMAS DE CONSTITUIR GARANTÍAS
En virtud de la estructura administrativa-contable de la Facultad, se podrán constituir garantía en la siguiente forma, las que deberá estar nominada a nombre de la FACULTAD DE ODONTOLOGIA - UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO – CUIT: 30-67973468-3, sita en Centro Universitario, Ciudad de Mendoza, Provincia de Mendoza:

a. Cuando la misma supere los CIENTO CUATRO MIL PESOS ($ 104.000,00).
Con seguro de caución, mediante pólizas aprobadas por la SUPERINTENDENCIA DE SEGUROS DE LA NACIÓN, extendidas a favor de la UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO (CUI 30-54666946-3) y cuyas cláusulas se conformen con el modelo y reglamentación que a tal efecto dicte la Autoridad de Aplicación. La UNCUYO podrá solicitar al oferente o adjudicatario la sustitución de la compañía de seguros, cuando durante el transcurso del procedimiento o la ejecución del contrato la aseguradora originaria deje de cumplir los requisitos que se hubieran requerido.

Deberá incluirse también expresamente la aceptación de la jurisdicción de los Tribunales Federales con asiento en la Provincia de Mendoza y la renuncia a cualquier otro que pudiera corresponderle.
b. Con pagarés a la vista, cuando el importe que resulte de aplicar el porcentaje que corresponda, según se trate de la garantía de mantenimiento de oferta, de cumplimiento de contrato o de impugnación, o bien el monto fijo que se hubiere establecido en el pliego, NO SUPERE la suma de PESOS CIENTO CUATRO MIL ($ 104.000,00). Esta forma de garantía no es combinable con las restantes enumeradas en el presente artículo.
Las garantías de mantenimiento de oferta serán constituidas por el plazo inicial y sus eventuales renovaciones.

Las garantías deberán cubrir el total cumplimiento de las obligaciones contraídas, debiendo constituirse en forma independiente para cada procedimiento de selección.
16. DE LA INSPECCION
La supervisión técnica de los servicios prestados corresponde a la Comisión de Recepción que designe oportunamente la Facultad, realizando la inspección y controles pertinentes, que se denominará inspección de servicio.
A los efectos de atender las observaciones de la inspección, la mencionada Comisión de Recepción combinará con el Adjudicatario las visitas y controles in situ de los servicios que estén llevando adelante.
La inspección fiscalizará además de los precios y calidad de los bienes del servicio, elementos, equipamiento, instalaciones, limpieza del sector y el cumplimiento demás obligaciones contractuales.

La Comisión de recepción, tendrá la facultad de probar y constatar el funcionamiento y la perfomance del servicio brindado. De no pasar los controles de calidad solicitados y ajustados a las exigencias para este tipo de servicios, la Comisión de Recepción podrá requerir el cambio de insumos y equipos. La Comisión de Recepción podrá tomar registro fotográfico de los trabajos que está inspeccionando.
17. CESION DEL CONTRATO
En los términos del artículo 13 inciso b) del Decreto Delegado 1023/01, el Concesionario podrá ceder, total o parcialmente el contrato durante su período de vigencia, previa conformidad de la Facultad y bajo las condiciones que esta disponga, en cuyo caso el cocontratante continuará obligado solidariamente con el cesionario por los compromisos emergentes del contrato.
18. CONVENIOS
El concesionario se obliga a realizar un convenio, si el concesionante así lo solicita, con el Comedor Universitario para que este último le provea de viandas que el concesionario podrá comercializar en el buffet.
19. SANCIONES Y PENALIDADES POR INCUMPLIMIOENTO
Se aplicará el Régimen Disciplinario establecido en el Decreto Delegado Nº 1023/01 y Decreto Reglamentario 1030/16. La Autoridad con competencia para aplicar las sanciones y penalidades a los oferentes, adjudicatarios o cocontratantes, será la Dirección General Económico Financiera con el visto bueno de la Señora Decana.
20. CONSIDERACIONES GENERALES
Toda la documentación presentada en la oferta tendrá carácter de Declaración Jurada y cualquier omisión y/o falsedad de los datos aportados que se comprobare podrá importar, a juicio de la Facultad, el rechazo de la oferta o rescisión del contrato en cualquier estado en que se encuentre, sin perjuicio de la aplicación de las sanciones que pudieran corresponder.
El contrato resultante de la adjudicación, es el contrato del presente Procedimiento de Selección y como tal, se encuentra alcanzado por el sellado correspondiente.

ANEXO I

PLIEGO DE ESPECIFICACIONES TECNICAS

La Facultad de Odontología de la Universidad Nacional de Cuyo, en adelante la “CONCESIONANTE”, ofrece en CONCESIÓN al “CONCESIONARIO” por concurso de precios y antecedentes, el servicio de buffet -cafetería y comidas ligeras-, ubicado frente a los Edificios de Clínicas y de Gobierno de esta Casa de Estudios, sobre la base del pliego bases y condiciones particulares que forma parte del presente y de las condiciones que se consignan a continuación:

1. La CONCESIÓN de la explotación del servicio se otorgará por el término de DOCE (12) MESES, con opción de PRÓRROGA por un período de igual o menor cantidad de meses, en días hábiles, de lunes a viernes de 08:00 hs. a 20:00 hs. y los sábados a solicitud del CONCESIONANTE.

Durante el mes de Enero y durante el receso invernal, la Facultad permanecerá cerrada. Cualquier cambio se notificara fehacientemente
2. Bajo la nueva filosofía de la política ambiental de la Universidad Nacional de Cuyo, el servicio de cafetería/buffet, debe mejorar continuamente el desempeño ambiental. Por ello el CONCESIONANTE debe prevenir la contaminación provocada, en este caso, por los residuos generados, reduciendo los impactos a través de la concientización de los funcionarios, estudiantes, profesores, proveedores y contratistas, con el fin de fortalecer la gestión ambiental, de acuerdo a las nuevas pautas expresadas en el Reglamento sobre la Gestión de Residuos Sólidos Urbanos de la Universidad Nacional de Cuyo (Expediente N° 12706/2014). Del mismo modo, en el uso eficiente de los recursos naturales e institucionales (gas, energía eléctrica, agua, instalaciones e infraestructura), enfatizando el consumo responsable e incorporando el concepto de las 3 R (Reducción, Reutilización y Reciclaje).

El CONCESIONARIO debe ser ejemplo, para todos los integrantes de la comunidad de la Facultad y debe colaborar y contribuir, para mantener la limpieza y el orden en cuanto a los residuos que se generen a partir del presente Contrato de CONCESIÓN. Los lugares a tener en cuenta son: lugar destinado para prestar el Servicio, las zonas verdes colindantes al Salón y los espacios de estacionamiento haciendo uso de los recipientes dispuestos para los residuos según la clasificación que se establezca, por medio del programa de manejo de residuos.

Por su lado, el CONCESIONANTE acompañará la iniciativa realizando, oportunamente, difusión con respecto al consumo y uso responsable de las instalaciones y de las áreas adyacentes al Edificio.
3. El servicio que brindará el CONCESIONARIO comprenderá: Cafetería completa, kiosco, comidas ligeras y elaboradas. Los artículos que se ofrezcan y los insumos y elementos que se empleen en dicho servicio deberán ser de primera calidad, como así también, toda la mercadería que se expenda deberá cumplir con las normas correspondientes al Código Alimentario Argentino o Código Bromatológico Vigente, quedando a cargo del CONCESIONARIO contar con los servicios de mantenimiento de los equipos y provisión permanente de insumos necesarios para asegurar la continua calidad y prestación del servicio. El CONCESIONANTE se reserva el derecho de realizar inspecciones periódicas, sin previo aviso, para constatar su cumplimiento.

4. La prestación de dicho servicio será ofrecida a todo el personal de la Facultad (personal de apoyo administrativo, docentes, alumnos), como así también a visitantes y a todos aquellos usuarios de las instalaciones de esta Casa de Estudios.

5. El CONCESIONARIO será responsable del manejo adecuado de los alimentos así como del manejo de los residuos y de mantener el estricto aseo en las instalaciones. Debe estructurar y confeccionar el sistema de oferta, venta, disposición y entrega de alimentos de tal manera para que pueda garantizar la disminución máxima posible de envoltorios y sobre envoltorios de todo tipo.. 

6. El CONCESIONARIO está considerado como usuario, poseedor, productor y/o manipulador de residuos, según el caso y por tanto está obligado al cumplimiento del Reglamento de Residuos Sólidos Urbanos de la Universidad Nacional de Cuyo. Basado en el Reglamento citado, los residuos generados en el buffet, el espacio del comedor y área afectada por el servicio que se ajusten a la definición de residuo urbano serán susceptibles de ser gestionados a través del Sistema de Gestión de Residuos y Recuperación de Materiales Reciclables de la UNCUYO. El buffet debe establecer un PLAN DE MINIMIZACIÓN DE RESIDUOS que será aprobado, supervisado y controlado por el Instituto de Ciencias Ambientales. Esta disposición será aplicada a los actores responsables del buffet con los límites que impongan las relaciones de contratación y/o CONCESIÓN, debiendo incorporarse en forma expresa en toda contratación futura que se efectúe. El CONCESIONARIO deberá instalar y disponer, de manera permanente, por lo menos dos (2) unidades/islas de recipientes para residuos, distribuidas en el área afectada al servicio objeto de este Contrato de CONCESIÓN. Cada una de estas unidades estará compuesta de dos (2) recipientes de 40 litros cada uno. Uno de estos será destinado para residuos no reciclables denominado “otros” y el segundo para residuos reciclables denominado “envases”. Él de residuos “otros” debe ser de color “negro”. Él de residuos “envases” debe ser de color “amarillo”. Cada uno de estos recipientes deberá usarse con bolsas, negras en el caso de los residuos “otros” y de color amarillo en el caso de los residuos “envases”, acorde al tamaño del recipiente. Cada uno de estos recipientes, deberá usar la señaletica y los colores preestablecidos por el Proyecto Gestión de Residuos y Recuperación de Materiales Reciclables de la UNCUYO en el Manual de uso de la imagen de la campaña UNCUYO Separa sus residuos. El CONCESIONARIO recibirá del Instituto de Ciencias Ambientales a su debido tiempo las indicaciones detalladas sobre estas instalaciones y los respectos códigos de colores (RAL y/o PANTONE) para la señalización y los recipientes. Cuando se llenen estos recipientes o como mínimo una vez al día, el CONCESIONARIO debe vaciar el contenido de los recipientes. El CONCESIONARIO debe separar los residuos igualmente en la propia cocina y el área de almacenamiento y preparación de alimentos del buffet. La clasificación de los residuos será en tres fracciones: negro, amarillo y azul, conforme lo establece el Reglamento de Residuos de la UNCUYO. El recipiente de color “azul” se agrega en este caso para los residuos de “papel y cartón” que surgirán por el manejo de mercadería del CONCESIONARIO. Además de estas tres (3) islas el CONCESIONARIO deberá instalar, a disposición y el alcance de los clientes, en el área de la cafetería/buffet, un recipiente de tamaño y material adecuado, para que los clientes puedan colocar separadamente los otros residuos retornables (botellas de vidrio y/o plástico vacías) el cual deberá estar debidamente señalizado. El CONCESIONARIO, deberá proveer las bolsas de residuos para todos los recipientes, en todos los casos.
7. El CONCESIONARIO deberá retirar y depositar los residuos –en el lugar que le indique el CONCESIONANTE- en los contenedores dispuestos para tal fin en el exterior del Edificio.
8. El CONCESIONANTE, asesorado y guiado por el proyecto de “Gestión de Residuos y Recuperación de Materiales Reciclables de la UNCUYO” que lleva delante de Instituto de Ciencias Ambientales entregará, oportunamente, soportes de sensibilización y comunicación sobre el manejo responsable de los residuos del CONCESIONARIO y en general de los residuos del Edificio. Estos soportes serán colocados en las instalaciones objeto de este Contrato de CONCESIÓN.
9. Para el inicio formal de la prestación del servicio, el CONCESIONANTE exigirá la Habilitación Municipal correspondiente o la constancia del inicio formal del trámite ante el Municipio jurisdiccional. Del mismo modo exigirá toda la documentación necesaria exigible por la normativa vigente para este tipo de servicios y toda aquella que se explicita en este pliego.

10. A los efectos de la presente CONCESIÓN se fija como BASE MÍNIMA de propuesta un canon de PESOS TREINTA Y DOS MIL ($ 32.000,00) mensuales correspondiente al PRIMER AÑO de CONCESIÓN, en caso de PRORROGA el canon mensual será calculado aplicando el índice establecido por el Instituto Nacional de Estadística y Censo de la República Argentina (INDEC) previo acuerdo de las partes. El que será abonado en efectivo por mes adelantado, cuyo vencimiento operará el día 10 de cada mes. El mes de enero la Facultad permanecerá cerrada por lo que no se abonará canon; y el mes de julio la Facultad cierra durante el receso invernal por lo que el canon se abonara en forma proporcional. En caso de incumplimiento, deberá pagar un recargo equivalente al 1,5 % sobre el monto del canon mensual, por cada día de retraso. Se deja aclarado que un mes de retraso en el pago del canon mensual con su respectivo recargo, podrá ser causal de rescisión del contrato.

11. El CONCESIONARIO se hará cargo: de los seguros contra robo, incendio, daños, etc., que sean necesarios a fin de resguardar equipos, mobiliario y todo aquellos instalaciones que eventualmente afecte el CONCESIONANTE y el CONSECIONARIO a la prestación del servicio. El CONCESIONANTE no brindará ninguna cobertura al respecto. Asimismo, deberá contratar un seguro de accidentes de Personas por siniestros que pudieran ocurrir dentro del local. El CONSECIONARIO se hará responsable en forma exclusiva de las acciones judiciales y extrajudiciales que surjan como consecuencia de la prestación del servicio.

12. Asimismo, el CONCESIONARIO estará obligado a satisfacer las siguientes exigencias:
i. Uso racional y eficiente de los servicios de agua, energía eléctrica y gas. El CONCESIONANTE se reserva el derecho de colocar medidores para cada uno de estos servicios, sin previo aviso.

ii. Cumplimentar estrictamente las disposiciones legales que sean de aplicación de acuerdo con la naturaleza del presente Contrato de CONCESIÓN, y el pago de todos sus impuestos, tasas, patentes y gravámenes nacionales, provinciales y/o municipales establecidos sobre los bienes y servicios afectados a dicha actividad.

iii. No atender otros servicios que no sean los especificados en este pliego, a excepción de aquellos que fueran previamente autorizados por escrito por el CONCESIONANTE.

iv. Correrá por cuenta del CONCESIONARIO, mantener en perfectas condiciones de limpieza e higiene todas las instalaciones que se le ceden para la prestación del servicio, a saber: Salón destinado a consumo, área de servicios (cocina, lavadero, mostrador, etc.) paredes, vidrios, sector correspondiente a la preparación y conservación de alimentos, parrilla metálica, conductos de calefacción, etc., previendo las desinfecciones y exigencias contempladas en la reglamentación vigente para este tipo de servicio.

v. Asegurar que los proveedores de los distintos alimentos abastezcan al buffet antes de las 08:00 hs o entre las 14:00 y 16:00 hs.
vi. Exhibir en forma permanente, actualizada y visible, la lista completa de artículos y servicios que se brindan, con sus correspondientes precios, los que, en promedio, deberán ser iguales o menores al promedio de precios de idénticos artículos y o servicios que se prestan en el ámbito del Campus de la Universidad Nacional de Cuyo. El promedio de precios, se establecerá a partir del muestreo de productos y servicios idénticos, que se brinden y o comercialicen, en los servicios de Servicio de Comidas Ligeras (Buffet) y de Cafetería, que funcionen en el Campus de la Universidad Nacional de Cuyo, la elección de los productos, servicios y de otros CONCESIONATES para realizar el muestreo, serán elegidos por el CONCESIONANTE.

vii. Proveer el personal necesario para la correcta atención y mantenimiento adecuado de los servicios, el que no tendrá ningún vínculo laboral con la Universidad, por lo que el CONCESIONARIO deberá asumir las cargas patronales, aportes sociales, obra social, seguro de vida, ART, y cualquier otra exigencia legal, DEBIENDO COMUNICAR A LAS AUTORIDADES, previo inicio del servicio: datos personales, certificado de buena conducta y domicilio de las personas que atiendan el servicio, tanto al inicio de las actividades como las nuevas incorporaciones que se produzcan en el período de la CONCESIÓN. Tanto el CONCESIONARIO como el personal a su cargo deberán estar munidos de la correspondiente Libreta Sanitaria, debiendo actualizarla en la forma y plazo que establezcan las reglamentaciones vigentes.
viii.  Correrá por cuenta del concesionario hacer cumplir la Ley de Antitabaco según lo establece la Norma Provincial, no se podrá fumar en el Local cerrado. Informar con cartelera pertinente.
13.       PRODUCTOS EN EXISTENCIA PERMANENTE

INFUSIONES ​(Té, mate, café, café express y especialidades) y  LACTEOS.

BEBIDAS ​(Aguas con y sin gas, aguas saborizadas, aguas gaseosas, todo en envases de diversos tamaños, jugos) y JUGOS NATURALES DE FRUTAS 

FRUTAS DE ESTACION de primera calidad, higienizadas, enteras o en           ensaladas; crudas, o cocidas al horno o en compota. Debe haber siempre dos o más variedades de frutas de estación, enteras y crudas

PANIFICADOS ​salados y dulces

SANDWICHES ​calientes, tostados y fríos

ALIMENTOS AL PLATO

Carnes Rojas: Churrasco a la plancha (de  lomo o cuadril), milanesa al horno o frita (de bola de lomo o cuadrada), hamburguesa a la plancha (de molida especial), con puré, arroz o verduras crudas o cocidas solas o ensaladas​, carnes blancas:. De ave (pollo), de pescado (merluza); a la plancha, al horno o frita; en milanesa, marinera o bifes; con puré, arroz o verduras crudas o cocidas, solas o en ensaladas. ​
Tartas: Enteras o en porciones, de verduras (acelga, espinaca, zanahoria, zapallo choclo, etc), de jamón y queso o ricota. 
Fríos ​Tartas de verduras (acelga, espinaca, zanahoria, zapallo, choclo, etc), de jamón y  queso o ricota. ​Ensaladas: de verduras y mixtas. 

MENU DIARIO:

Se ofrecerá un (01) menú diario para Estudiantes, PAA, Docentes y/o Egresados, 
Dicho Menú debe tener variedad en un lapso de dos semanas, se diversificará con Carnes, Verduras y Pastas.

El menú siempre debe contar con pan, ensalada y/o sopa, y postre
Será obligatoria la venta de productos aptos para celiacos 
El menú ofrecido a los estudiantes y PAA no podrá superar el doble del valor de la vianda ofrecida por el Comedor Universitario de esta Casa de Estudios, respectivamente
PRECIOS: 
El precio de los productos no deberá presentar diferencias significativas con respecto al resto de los locales que funcionan dentro del predio universitario. En caso de resultar necesario efectuar un reajuste de precios, por razones estacionarias de los productos, o variaciones significativas del costo de los mismos, cursar comunicación previa y escrita a la autoridad competente, quien podrá autorizar o no la lista de precios.
Deberá exhibirse en forma permanente, actualizada y visible, la lista completa de artículos y servicios con sus correspondientes precios.

Regirá en todo plazo contractual las Leyes Vigentes sobre Defensa del Consumidor

14. La Universidad se reserva el derecho de inspeccionar la prestación del servicio en lo referente a atención al público, condiciones de higiene, calidad de los productos y precios.

15. El personal que atienda el servicio deberá estar dotado de la vestimenta adecuada exigida para este tipo de servicio y presentarse en óptimas condiciones de higiene personal.

16. Correrá por cuenta del CONCESIONARIO, anexar el equipamiento faltante según lo detallado en el Punto 10, Memoria Descriptiva Pliego de Clausulas Particulares y de la totalidad de los elementos necesarios para el correcto y eficiente cumplimiento del servicio motivo de la CONCESIÓN, teniendo en cuenta que deberá cumplir estrictas condiciones de seguridad e higiene y adecuarse al estilo y características del Salón. El CONCESIONARIO deberá proveer sombrillas con estructura sistema anti vuelo, montables y desmontables del mismo color e idénticas características; para las mesas del exterior. Cortinas blackout para poder oscurecer el lugar y organizar desayunos de trabajo con proyección de imágenes. Las mejoras que introduzca el CONCESIONARIO, deberán estar autorizadas y aprobadas por el CONCESIONANTE, quedando para éste dichas mejoras –excluido el mobiliario que incorpore el CONCESIONARIO- sin que ello implique reconocimiento alguno de gastos; los que serán asumidos en su totalidad por el CONCESIONARIO.

17. El CONCESIONANTE, entrega al CONCESIONARIO, a los efectos de la prestación del servicio, un espacio ubicado frente a los Edificios de Clínicas y de Gobierno de esta Facultad, dotado de agua corriente, instalación eléctrica, gas, desagües y cloacas. El espacio incluye una parte de la superficie de dicho Salón, excluyendo el sector destinado al Servicio de la Fotocopiadora”. Queda establecido que el CONCESIONARIO debe respetar las normas de higiene y seguridad y prever los espacios necesarios para la libre circulación. Dicho espacio será habilitado para iniciar el servicio a partir de la fecha que se indique en el Contrato.

18. El CONCESIONARIO deberá presentar un listado del equipamiento eléctrico a utilizar e instalar, el cual deberá cumplir con los estándares de “Eficiencias Energética” no mayor de A o B según la Norma IRAM 2404-3: 1998.

19. El CONCESIONARIO no podrá destinar o usar los elementos e instalaciones afectados a la CONCESIÓN para otros fines que no estén comprendidos dentro de su objeto
20. El CONCESIONARIO será responsable del cuidado y mantenimiento en perfectas condiciones de los bienes muebles e inmuebles que reciba del CONCESIONANTE, debiendo proceder a su reparación y/o reposición –según corresponda en cada caso, en un lapso no mayor de treinta (30) días corridos en caso de producirse algún hecho que así lo amerite. Si en el momento de recibir las instalaciones y bienes, el concesionario no formulara observación, se entenderá que los recibe en perfectas condiciones.
21. Queda prohibido al CONCESIONARIO ceder por cualquier título – inclusive gratuito – total y/o  parcialmente su interés en la explotación, transferir, arrendar, subarrendar, las instalaciones, bienes o cosas objeto del presente, ni tampoco ninguna de las obligaciones por él asumidas, sin previa conformidad de la Facultad.
22. EL CONCESIONARIO asumirá la responsabilidad civil por las consecuencias que devengan de la Concesión y en consecuencia deberá contratar un seguro contra todo evento de RC y que comprenda los alimentos y bebidas que comercializa por todo el período de contratación, con una compañía reconocida por la Superintendencia de Seguros de la Nación. 
23. El CONCESIONARIO deberá constituir un seguro contra incendio, robo, daños, etc. sobre la totalidad del local, mobiliario e instalaciones destinadas a la prestación del servicio. Si se produjera la prórroga del contrato, el seguro deberá ser constituido y/o renovado al vencimiento de la fecha determinada en la póliza. Las Pólizas 
24. El CONCESIONARIO no permitirá la permanencia, dentro del local destinado al servicio, de grupos que se reúnan con fines de perturbación, debiendo recurrir a las autoridades que brinden seguridad en el Sector, en los casos que excedan a su control. Asimismo, no podrá autorizar la práctica de ninguno de los denominados “juegos de azar” expender ni autorizar el expendio de bebidas alcohólicas de ningún tipo.

25. El CONCESIONANTE en ningún caso será responsable por los daños que puedan sufrir las personas y bienes que se encuentren en el área del CONCESIONARIO, por caso fortuito o fuerza mayor, meteoros, inundaciones, terremotos, robos, incendios, huelgas, tumultos, ocupación del local por disturbios estudiantiles, actos de autoridad, o por cualquier hecho de la naturaleza o del hombre, aunque éstos sean alumnos o agentes de la UNCUYO.

26. El CONCESIONARIO se hará responsable en forma exclusiva de las acciones judiciales y extrajudiciales que surjan como consecuencia de la prestación del servicio.

27. Sin necesidad de invocar motivo alguno, el CONCESIONANTE podrá rescindir el contrato, notificando a la otra por escrito, con una anticipación no menor a NOVENTA (90) días, sin que ello genere derecho a indemnización alguna.

28. El CONCESIONANTE se reserva el derecho de RESCINDIR EL CONTRATO DE CONCESIÓN, en los términos del  Art. 12° del Decreto Delegado Nº 1023/01 y Capítulo VII de la Disposición ONC Nº 62/2016, para el caso de que por negligencia, impericia, imprudencia o falta de cumplimiento de las obligaciones contractuales, el servicio no sea prestado de conformidad.

29. El personal afectado al servicio estará bajo la total responsabilidad y dependencia laboral de la firma contratada -es decir que dicho personal no tendrá ningún tipo de relación de dependencia con la Universidad- y especialmente en lo atinente a horarios, sueldos, salarios, leyes sociales y laborales, seguros, riesgos de trabajo y enfermedades laborales. Asimismo deberá presentar con su cotización las probanzas de estar al día con el pago de leyes sociales, seguros de riesgos de trabajo (ART) e impuestos nacionales y provinciales exigibles para la prestación de este tipo de servicios.

30. El CONCESIONARIO deberá proveer al personal los elementos de seguridad e higiene, indumentaria y calzado, correspondientes a la actividad a desarrollar, respetando las Condiciones y Medio Ambiente de Trabajo, donde la Facultad, Empresa y Trabajador se encuentran involucrados en el cuidado de la persona y el individuo social. No se permitirá que dicho personal preste servicio sin estas exigencias; todo en correspondencia del inc. a) del Art. 2º de la ley 24.557 de Riesgos de Trabajo.

31. El CONCESIONANTE se reserva el derecho de exigir el remplazo de cualquier empleado de la Empresa, cuando al solo juicio de las autoridades de la Facultad se estime necesario. En tal caso dicho remplazo deberá efectuarse dentro de las 24 horas de solicitado.

32. El CONCESIONARIO adjudicatario será responsable por cualquier daño intencional o accidental, provocados a las personas y sus bienes, patrimonio y elementos de la Facultad y a personas, que se produzcan al efectuar la prestación, como así también por la falta, pérdida o extravío de elementos, bienes o documentación, ya sea por negligencia o dolo por parte del personal del CONCESIONARIO.

33. El CONCESIONANTE no aceptará bajo ningún concepto, incumplimiento del servicio parcial o total, motivado por reclamos del personal de la empresa prestadora ante la falta de pago de haberes en los plazos que estipula la legislación en vigencia. 

34. El CONCESIONARIO deberá tomar todos los recaudos necesarios para asegurar la concurrencia de su personal para la prestación del servicio en caso de huelga, paro o reclamo gremial de las empresas de transporte público de pasajeros que impidan su asistencia a las instalaciones.   

35. En el supuesto caso que la Facultad fuera demandada por un trabajador o ex trabajador del Concesionario, ésta podrá repetir al CONCESIONARIO cualquier gasto, costo, honorarios y cualquier eventualidad que se genere por dicha situación judicial.
ANEXO II

DATOS DEL OFERENTE

PLANILLA DE DATOS DEL OFERENTE QUE DECLARA BAJO JURAMENTO

Los datos consignados en la presente planilla, que adjunto a esta oferta declaro que revisten la categoría de declaración jurada.

1. APELLIDO Y NOMBRE

2. RAZON SOCIAL

3. CUIT Nº

4. DOMICILIO REAL Y/O LEGAL

5. LOCALIDAD 

6. CODIGO POSTAL

7. PROVINCIA

8. TELEFONO Y/O CELULAR

9. E-MAIL

10. HORARIO COMERCIAL DE ATENCIÓN 

11. PERSONAS AUTORIZADAS

NOTA:

A partir de la comunicación de haber resultado ser adjudicatario, asumo la obligación de comunicar mediante (carta documento-telegrama) y dentro de un plazo improrrogable de veinticuatro (24) horas sobre cualquier modificación a los datos mencionados precedentemente. La misma se realizará a la Facultad de Odontología de la Universidad Nacional de Cuyo, sita en Centro Universitario – Ciudad de Mendoza – Provincia de Mendoza  - CP 5500 –

ANEXO III
DECLARACIÓN JURADA DE HABILIDAD PARA CONTRATAR CON LA ADMNISTRACION PÚBLICA NACIONAL – DECRETO DELEGADO Nº 1023/2001 

El que suscribe (con poder suficiente pare este acto), DECLARA BAJO JURAMENTO, que está habilitado para contratar con ADMINISTRACIÓN PÚBLICA NACIONAL Y LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO, en razón de cumplir con los requisitos del Artículo 27 del Decreto Delegado Nº 1023/2001 y que no está incursa en ninguna de las causales de inhabilidad establecidas en los incisos a) a g) del Artículo 28 del citado plexo normativo. 

FIRMA: 

ACLARACIÓN:

TIPO Y Nº DE DOCUMENTO:

 DECLARACIÓN JURADA DE ACEPTACIÓN DE JURISDICCIÓN EN CASO DE CONTROVERSIAS – DECRETO DELEGADO 1023/2001 
El que suscribe (con poder suficiente pare este acto), DECLARA BAJO JURAMENTO que se somete, en caso de controversias, a la jurisdicción de los Tribunales Federales con asiento en la Provincia de Mendoza, con renuncia a cualquier otro fuero y jurisdicción que pudiera corresponder. 

FIRMA: 

ACLARACIÓN:

TIPO Y Nº DE DOCUMENTO: 

DECLARACIÓN JURADA JUICIOS CON EL ESTADO NACIONAL Y LA UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO. 

El que suscribe (con poder suficiente pare este acto), DECLARA BAJO JURMENTO, que no mantiene juicios con el ESTADO NACIONAL y/o la UNIVERSIDAD NACIONAL DE CUYO, o sus entidades descentralizadas, caso contrario, mencionar los mismos (carátula, número de expediente, juzgado y secretaría). 

FIRMA: 

ACLARACIÓN: 

TIPO Y Nº DE DOCUMENTO: 
CERTIFICADO DE VISITA

CONCESION DEL SERVICIO DE BUFFET 

CERTIFICO que el señor:  ..................................................................................................................................., en representación de la Empresa: ….................................................................................................................., ha concurrido a la Facultad de Odontología de la Universidad Nacional de Cuyo  – Parque General San Martín – Ciudad – Mendoza, y ha verificado el lugar en el que se realizará la prestación del servicio, para poder así establecer su Oferta, la que estará en un todo de acuerdo al Pliego, Cláusulas Particulares y demás documentación de esta contratación.-

Mendoza,  de marzo de 2020.-
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	p/Facultad

	
	

	
	

	
	

	
	

	Firma:…………………………………………                      
	Firma:………………………………………………                    

	
	

	Aclaración: 
………………………………………………..
	Aclaración: 
………………………………………………..

	
	

	DNI: …………………………………………………
	DNI: …………………………………………………………
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